
Menu Saint-Valentin
CHF 92.-

Dîner le mercredi 14.02 soir
Nos suggestion des vins en supplément

Il benvenuto della Casa 
La bienvenue « La coupe de Prosecco et antipasti »

Soufflé di ricotta con pistacchio di Bronte et crema di parmiggiano 
 Soufflé de ricotta avec pistache et crème de parmesan 

“Pinot Grigio Campo di Beliga DOC 2020” 11.- (1dl.)

Tagliatelle con porcini e tartufo 
Pâtes “tagliatelle” avec bolets et truffe   

“Verdicchio dei Castelli di Jesi DOC 2021” 10.- (1dl) 
“Montepulciano d’Abruzzo DOC 2021” 16.- (1dl)  

Carré d’agnello al timo e Chandonnay 
Purè di patata viola et pak-choi ripassato in padella

 Carré d’agneau au thym et Chardonnay 
purée de pommes de terre vitelotte et pak-choi poêlé 

“Chianti Classico DOCG 2019” 18.- (1dl)  

Un Cuore per due 
Cœur passion chocolat à partager   

 “ Moscato d’Asti Toso DOCG 2022” 12.-  (1dl)  

Les produits utilisés dans nos recettes peuvent contenir des allergènes.
MERCI d’informer notre personnel de salle pour toutes allergies ou intolérances

Pour une escapade en amoureux, nous proposons : 
Une nuitée « spécial St. Valentin » pour deux, en chambre double confort

+ petit déjeuner compris et le repas du soir (hors boissons) 

CHF 270.-


